
Alimentazione e nutrizione, composizione degli alimenti
Igiene e sicurezza- HACCP
Microrganismi, cottura e sicurezza degli alimenti in cucina
Informatica per la professione
Sicurezza sul luogo di lavoro

Durata: 76 ore di cui 16 di informatica.
Requisiti di ammissione: previsti dal programma GOL.
Sede corso: CFP ‘G. Marconi’ - Concorezzo.
Certificazioni rilasciate: attestato di competenze previo superamento del test finale e frequenza
minima 70% delle ore di lezione; attestato HACCP previo superamento del test finale e frequenza
minima 90% delle ore dedicate all’argomento.

Corso di Addetto/Addetta mensa

SCOPRI I
MODULI

La figura professionale

Cosa imparerai

ADDETTO/ADDETTA

MENSA

CORSO

Il Centro di Formazione
Professionale ‘G. Marconi’ di
Concorezzo organizza il corso per
addetto/addetta mensa.

CFP ‘G. Marconi’, 
via De Amicis, 16 – Concorezzo

cfp.marconi@afolmb.it

0395787173

Contattaci!

OPERATORE ACCREDITATO

L’addetto/addetta alla mensa effettua il servizio pasti al banco, effettua la pulizia delle attrezzature di
cucina, opera in sicurezza e nel rispetto delle norme ed è in grado di utilizzare le tecnologie
informatiche per la comunicazione.

https://afolmonzabrianza.it/wp-content/uploads/2026/02/MOD-8203_Scheda-corso-ADDETTO-MENSA.pdf
https://afolmonzabrianza.it/wp-content/uploads/2026/02/MOD-8203_Scheda-corso-ADDETTO-MENSA.pdf
mailto:cfp.marconi@afolmb.it

